
Sensorische kennis van een product,  
een stap dichter bij innovatie

DOELGROEP
De TIS ‘Smaak: Sensorische kennis van een product, een stap dichter bij innovatie’ is een project dat ten dienste staat 

van de volledige Vlaamse Voedingsindustrie en aanverwante sectoren. 

DOELSTELLINGEN
Projectdoelstelling:

•	state-of-the-art kennis verspreiden rond:

	 * wat ‘smaak’ is

	 * hoe ‘smaak’ geëvalueerd kan worden

	 * hoe de ‘smaak’ van een product beïnvloed kan worden

	 * hoe er op de ‘smaak’ van een product ingespeeld kan worden

•	bekijken hoe deze kennis toegepast kan worden bij de ontwikkeling van nieuwe producten

•	netwerken door contacten met spelers op gebied van ‘smaak’
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WAT KOMT AAN BOD?
•	 wat is ‘smaak’: ‘smaak’ in relatie met de 5 basiszintuigen (smaak, reuk, gehoor, gezicht en gevoel)

•	 sensorische analyse: smaakpanels

•	 instrumentele analysetechnieken: chemisch-analytische methoden, bepaling structuur en textuur

•	 hoe de ‘smaak’ van een product beïnvloeden?

•	 trends in ‘smaak’

 

DIENSTEN EN ACTIVITEITEN
•	 seminaries en/of synthesedocumenten: state-of-the-art kennis van de verschillende topics bundelen en verspreiden

•	 praktijkgerichte workshops: in kleine groepjes kennis gebruiksklaar maken

•	 begeleiding en doorverwijzing: naar experts in het domein van smaak en sensorische analyse in binnen- en  

	 buitenland

•	 netwerking: contacten met experts in het domein van smaak en sensorische analyse in zowel binnen- als buitenland

•	 subsidies: ondersteuning bij het zoeken naar financiering voor bedrijfsspecifieke onderzoeksprojecten in het domein  

	 van smaak en sensorische analyse

EXTRA DIENSTEN
Voor alle innovaties in het thema van de voeding kunt u terecht bij Flanders’ FOOD:

•	 technologiewacht en -verspreiding

•	 adviesverlening

•	 opleidingen en seminaries

•	 onderzoeksprojecten

U kunt deze diensten vinden op de individuele folder van Flanders’ FOOD of op de website www.flandersfood.com

IWT-TIS project. Dit project werd opgericht vanuit Flanders’ FOOD vzw,  

de competentiepool voor de Vlaamse voedingsindustrie.
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