


DOELSTELLINGEN

® |everen van technologisch advies (innovatiegericht of probleemoplossend)

® begeleiden van aanvragen voor IWT-KMO-innovatiestudies en -projecten
e informeren over nieuwe ontwikkelingen en publieke onderzoeksresultaten (workshops, seminaries, opleidingen enz.)

DIENSTEN EN ACTIVITEITEN

® vleesproductie, karkaskwaliteit en karkasclassificatie

® zodtechnische, nutritionele en slachttechnologische invioed op de kwaliteit van vers viees en de technologische

geschiktheid daarvan

® processing van vleeswaren senso stricto: selectie van grondstoffen, mechanische bewerkingen, pekelen/zouten,
drogen, roken, fermenteren, thermische behandelingen enz.
® selectie en implementatie van functionele starterculturen bij de bereiding van zowel droge worst als droge

zouterijwaren

® optimaliseren van vlees- en vleeswarenbereidingen naar chemische en microbiologische veiligheid via het gebruik
van veilige ingrediénten en grondstoffen, sanitaire productiecontrole en hygiénemonitoring van apparatuur en

omgeving en/of het gebruik van bioprotectieve culturen

e verbeteren van de fysicochemische houdbaarheid van vlees en vieeswaren door het sturen van de kleurvorming
en het beheersen van de kleur- en smaakstabiliteit in relatie tot de aard en de gedoseerde hoeveelheden

pekelhulpstoffen en de gevolgde procesvoering

e ontwikkelen van nieuwe vleesproducten: o.a. etnische producten, samengestelde (vlees)waren, biologische/clean
label vleeswaren, producten met verlaagd zout- en/of vetgehalte, producten verrijkt met omega-3 vetzuren,
introductie van pro- en prebiotica in gefermenteerde producten

ONDERZOEKSINFRASTRUCTUUR

Voor haar dienstverlening beschikt het adviescentrum over een volledig uitgebouwd vleeswarentechnicum waarin
conform de industriéle norm alle types vleeswaren en aanverwa,nte producten kunnen bereid worden.
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